[ NEUHEITEN |
HERBST

NOVELTIES
AUTUMN
2026




CUISINE

Bewahrtes Mehrschichtmaterial. Fiir alle Herdarten geeignet. Geschlossener Topf- Proven multi-ply material. Suitable for all types of stoves. Closed pot and pouring
und Schiittrand. Stabile Griffkonstruktion. Glasdeckel zum praktischen Sichtgaren. rim. Robust handle construction. Glass lid for convenient visible cooking. Inside
Innenskalierung in Litern. scale in litres.
Topf-Set 4-teilig @ Inhalt Hidhe Art.-Nr. EAN
Pot set 4 pcs.
Ensemble de casseroles 4 pcs. 0490850604 4052356012516
Set di pentole 4 pz. Kochtopf/Casserole 16em  20L 10.0cm @
Bateria de cocina 4 pzs.
Pannenset 4-delig Kochtopf/Casserole 20cm  37L  120cm

Kochtopf/Casserole 24cm  65L  140cm

2.7L 9.0cm

Bratentopf/Shallow casserole
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COOKWARE

Gourmettopf mit Glasdeckel @ Inhalt Hidhe Art.-Nr. EAN
Gourmet casserole with glass lid

BRIGADE BASIC Casserole gourmet, couvercle en verre 28.cm 451 75cm 04 8045 06 28 4052356012691
Casseruola bassa, coperchio in vetro
Rustidera con tapa de vidrio @

- Bewdhrtes Mehrschichtmaterial fiir schnelle und optimale
Wérmeiibertragung vom Boden bis in die Topfwand

- Mit Glasdeckel zum praktischen Sichtgaren

- Inkl. Innenskala

- Fir alle Herdarten inkl. Induktion geeignet

Hapjespan met glazen deksel

- Proven multi-ply material for quick and optimum heat transfer from
the bottom to the pot wall

- With glass lid for convenient visible cooking

- Incl. inner scale

- Suitable for all types of stoves incl. induction

Schnellkochtopf Inhalt o Hdhe Art.-Nr. EAN
Pressure cooker

Pentola a pressione

Olla a presion @

- Extrastarker Mehrschichtboden
fiir optimale Warmeverteilung und Warmeibertragung
- 2 Kochstufen:
1= Schongarstufe ca. 113 °C (60 kPA)
2 = Expressgarstufe ca. 120 °C (90 kPA)
- Dampfgarfunktion ohne Druck
- 2-stufiges Sicherheitssystem / Maximaler Druck 2.7 bar / 270 kPa
- Einhand-Verriegelungssystem
- Fiir alle Herdarten inkl. Induktion geeignet

Snelkookpan

- Extra strong multilayer bottom
for optimum heat distribution and heat transfer
- 2 cooking levels:
1= gentle cooking at about 113 °C (60 kPA)
2 = fast cooking at about 120 °C (90 kPA)
- Steam cooking without pressure
- 2 steps safety system / maximum pressure 2.7 bar / 270 kPA
- One hand locking system
- Suitable for all types of stoves incl. induction
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PFANNEN

BRIGADE PREMIUM

Servierpfanne XL
Baking pan XL

Poéle a servir XL
Padella per servire XL
Sartén para servir XL
Serveerpan XL

o} Hihe Art.-Nr. EAN
24cm 6.0cm 0414906024 4052356012615
32.cm 6.2cm 0414906032 4052356012622

- Bewdhrtes 5-Lagen Mehrschichtmaterial fiir schnelle und
gleichméBige Warmeverteilung bis zum Pfannenrand

- Edelstahloberflache hoch erhitzbar fiir scharfes und krosses Anbraten

- Langlebig, robust und pflegeleicht

- Fiir alle Herdarten inkl. Induktion geeignet

- Proven 5-ply material for quick and even heat distribution up to
the rim of the pan

- Stainless steel surface highly heatable for crisp searing

- Durable, very robust and easy-care

- Suitable for all types of stoves incl. induction

BRIGADE ULTIMATE

Servierpfanne XL
Baking pan XL

Poéle a servir XL
Padella per servire XL
Sartén para servir XL
Serveerpan XL

1] Hihe Art.-Nr. EAN

32.cm 62cm 0412906032 4052356012608

- Bewdhrtes 5-Lagen Mehrschichtmaterial fir schnelle und
gleichméBige Warmeverteilung bis zum Pfannenrand

- Innovative Oberfldche fir natiirlichen Antihafteffekt mit etwas Speiset!

- Extrem haltbar und kratzfest. Geeignet fiir Kiichenutensilien aus Metall.

- Proven 5-ply material for quick and even heat distribution up to
the rim of the pan

- The innovative surface provides a natural non-stick effect with a little
cooking oil.

- Extremely durable and scratch resistant. Suitable for kitchen gadgets
made of metal.

CUT RESIST PURE

Schmorpfanne mit Glasdeckel
Braising pan with glass lid
Sautoir avec couvercle en verre
Padella da stufato con coperchio
in vetro

Cazuela con tapa de vidrio
Sudderpan met glazen deksel

Spring

@ Inhalt Hohe Art.-Nr. EAN

28cm  30L  61cm 0415490628 4052356012585

- BRIGADE PREMIUM Pfannenkdrper aus bewdhrtem 5-Lagen-
Mehrschichtmaterial fiir schnelle und gleichmaBige Warmeverteilung
bis zum Pfannenrand

- Mit 2-fach Antihaftbeschichtung auf mineralischer Basis fiir hochste
Abriebfestigkeit und optimierten Antihafteffekt fir lange Lebensdauer

- Erhabene Wabenstruktur aus Edelstahl, geeignet fiir Pfannenwender
aus Metall

- BRIGADE PREMIUM pan body made of proven 5-ply material for
quick and even heat distribution up to the rim of the pan

- With 2-layer mineral-based non-stick coating for maximum abrasion
resistance and optimized non-stick effect for long product life

- Raised stainless steel honeycomb pattern, suitable for metal spatulas
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FONDUE

Fondue-Garnitur @ 20cm Inhalt Art.-Nr. EAN
Fondue set
SAAS-FEE Ensemble a fondue Grin/green  2.0L 28 9252 60 20 4052356012592

Set di fonduta

Juego de fondue
Fondue garnituur - Topf und abnehmbarer Spritzschutz aus emailliertem Gusseisen

- Massives, perfekt auf den Topf abgestimmtes Rechaud aus massivem
Gusseisen
- Geeignet fiir Fondues auf Basis von Fett oder Briihe sowie Késefondues
- Fonduegabeln mit farbiger Markierung
- Sicherheits-Pastenbrenner fiir komfortable Handhabung
-1 Fondue-Topf: @ 20 cm / Inhalt: 2.0 L, fiir alle Herdarten geeignet
> -1 Spritzschutz
g -1 Rechaud mit Pastenbrenner
- 8 Fleischfondue-Gabeln

- Pot and removable splashguard made of enamelled cast iron

- Solid, perfectly matching warmer made of enamelled cast iron

- Suitable for fondues based on grease or broth as well as cheese fondues
- Fondue forks with colour marking

- Safety paste burner for comfortable handling

-1 Fondue pot: @ 20 cm / Capacity: 2.0 L, suitable for all types of stoves
-1 Splashguard

-1 Warmer with paste burner

- 8 Meat fondue forks




TOOLS

Schiissel mit Sieb @ Inhalt Hdhe Art.-Nr. EAN

Bowl with strainer
TOOLS Bol avec passoire 24cm 350 90cm 1890346024 4052356012677
Ciotola con passino 28cm 60L  106cm 1890346028 4052356012684

Cuenco con colador

Kom met zeef @

- Schiissel mit praktischer Innenskalierung
- Sieb mit abgeflachtem Boden, daher auch als Schale einsetzbar

- Bowl with useful inner scale
- Strainer with flat base to use as a bowl

Edelstahlreiniger und -pflege Inhalt Art.-Nr. EAN

Stainless steel cleaner and care 250 22 9047 25 00 4052356012578
CLEANERS Nettoyant et entretien pour acier inoxydable ¢

Detergente e cura per acciaio inossidabile

Limpiador y cuidado de acero inoxidable - Reinigungs- und Pflegepaste fiir Produkte aus Edelstahl
Reinigings- en onderhoudsmiddelen .
voor roestvrij edelstaal - Cleaning and care paste for stainless steel items
y i
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BUFFET SOLUTION

Deckelhalter MaBe Art.-Nr. EAN
Lid holder
Support de couvercle Akazie/acacia  32.0x9.5x 1.5cm 56 0533 49 32 4052356012639

Supporto de coperchio schwarz/black 32.0x9.5x1.5¢m 56 0533 51 32 4052356012646
Soporte de tapa
Dekselhouder

- Passend zur KOCHENPROFI - Gusseisen-Kollektion ab @ 24 cm

PROVENCE - Suitable for KICHENPROFI — cast iron collection, from @ 9.5 inch

Station fiir Einbau-Induktion MaBe Art.-Nr. EAN
Station for built-in induction unit

Station pour réchaud a induction encastrable Akazie/acacia 395395 12.2 cm 58 9800 49 40 4052356012653
Stazione per fornello a induzione installabile schwarz/black 395 x 395 x 12.2 cm 58 9800 51 40 4052356012660

Estacion para placa de induccion encastrada

Station voor inbouw inductie kookplaat
- Passend fiir Einbau-Induktionsgerate 36 x 36 x 8,6 cm

- Abnehmbare Auflage fiir StitzfuB
INDUCTION - Mit Zu- und Abluftéffnungen sowie Kabelftihrung

- Suitable for induction units 14.2 x 14.2 x 3.4 cm
- Detachable support for foot
- With openings for air and cords
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PROFESSIONELLE
GASTRONOMIE-QUALITAT

GASTRONOMY QUALITY

www.spring.ch
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